
A escassos 15 km do Atlântico esta vinha que o olha de 
frente, adquire toda a mineralidade e frescura que se 
encontram neste vinho. Um rosé único e diferenciado pela 
sua expressiva acidez, enorme frescura e uma salinidade 
tão marcada que o torna texturado. Uma leve cor salmão, 
volumoso e estruturado ideal para para vinho a copo ou 
pratos de peixe, marisco e saladas ou mesmo pratos de 
carnes brancas.

Vindimadas à mão, uvas cuidadosamente selecionadas 
para caixas de 15Kg. Na adega, prensagem suave de 
cachos inteiros, de forma a garantir a leve tonalidade 
salmão, seguida de fermentação com temperatura 
controlada entre 10/12º C.

ROSÉ ATLÂNTICO

ANO
2020

TIPO
ROSÉ

TEOR ALCOÓLICO
12,3% v/v

pH
3,28

ACIDEZ TOTAL
7,37 g/L

CASTAS / GRAPES
TOURIGA NACIONAL, CASTELÃO E SYRAH



Just 15 km away from the Atlântic, this vineyard that faces 
the ocean reaches a great minerality and freshness found 
in this wine. A unique and special rose highlighted by an 
expressive acidity, enormous freshness and a strong 
salinity that makes it textured. A slight salmon color, 
dense and structured matches perfectly for a glass of wine 
or with fish, seafood and salads or even white meat.

Hand picked, our grapes are carefully selected to 15 Kg 
cases. At the cellar, is done a smooth press of the whole 
bunches, in order to guarantee the light salmon hue, 
followed by fermentation with controlled temperature at 
10/12º C.
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ALCOHOLIC VOLUME
12,3% v/v

pH
3,28

TOTAL ACIDITY
7,37 g/L

CASTAS / GRAPES
TOURIGA NACIONAL, CASTELÃO AND SYRAH


