
TOURIGA NACIONAL

ANO
2018

TIPO
TINTO

TEOR ALCOÓLICO
14,09% v/v

pH
3,53

ACIDEZ TOTAL
4,69 g/L

CASTAS
TOURIGA NACIONAL 100%

Vinho de cor granada muito intensa, com nuances 
cítricas e florais. Vibrante e estruturado no palato, pela 
sua frescura e riqueza em taninos.

Desengace total seguido de maceração pre-fermentativa 
a 8ºC. Posterior fermentação em lagar com temperatura 
controlada de 24ºC

10% deste lote estagiou em barrica de carvalho francês, 
durante 18meses. Estágio de 12 meses em garrafa.



TOURIGA NACIONAL

Very intense garnet colored wine, with citrus and floral 
nuances. Vibrant and structured on the palate, due to its 
freshness and richness in tannins.

Total destemed followed by pre-fermentative maceration 
at 8ºC. Followed by fermentation in lagar at temperature 
controlled at 24ºC

10%  of the batch aged in French oak barrels during 18 
months. Aged in bottle for 12 months.

YEAR
2018

TYPE
RED

ALCOHOLIC VOLUME
14,09% v/v

pH
3,53

TOTAL ACIDITY
4,69 g/L

GRAPES
TOURIGA NACIONAL 100%


